¥) THE BUTCHER' S DAUGHTER (o4

HOTEL RESTAURANT BRASSERIE TERRASSE
A PARTAGER

ARDOISE COMPOSEE DE SPECIALITES LUXEMBOURGEOISES 568 21.50 €
JAMBOND’ARDENNESET CHARCUTERIE DENOTRE BOUCHERIE “SAVEUR DES ARDENNES”, FROMAGE DU TERROIR
TARTE FLAMBEE '37 17.90 €

FROMAGE, LARDONS ET ONIONS

= ENTREES / SALADES = — PIZZAS/PASTA =

MELON AU JAMBOM, PORTO 17.50 € MARGHERITA 17 14.80 €

CARPACCIO DE BOEUF 13.50 € MOZZARELLA, POMODORO, BASILICO

PARMESAN, ROQUETTE, HUILE D’OLIVEAVECDES PLAT 20.50 € DIAVOLA '/ 17.30 €

POMMES FRITES ET SALADE MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, SALAMI PICCANTE, ORIGANO

SALDE DE CHEVRE CHAUD *7:8:10 13.50 € FUNGHI E PROSCIUTTO 7 17.30 €
PLAT 19.50 € MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, FUNGHI, BASILICO

SALADE DE POULET 12.50 € HAWAI 7 17.30 €

AVOCAT, LARDONS, TOMATES, PARMESAN PLAT 18.80 € MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, ANANAS

SALADE CAMPAGNARDE 12.50 € TONNO E CIPOLLA "4 17.30€

%ﬁ)ﬁépg@ﬁgé DE TERRE, CROUTONS, sT 18.80 € MOZZARELLA, POMODOR01, sAsmco

SALADE FALAFEL 13.00 € %ZAZHEL?ASIQ%SEAO PROSCIUTTO, FUNGHI, CARICIOFI 1P7EIP3E(I)RO€NI

FALAFEL, HUMMUS, EPINARDS, OIGNONS, PLAT 18.50 € ’ ’ ’ ' '

TOMATES CALZONE "/ 17.30 €

MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, FUNGHI, BASILICO

\‘ / QUATTRO FORMAGGI "7 17.30 €

GORGONZOLA, TALEGGIO, MOZZARELLA, PARMIGIANO
GRILLADES

e — PARMAERUCOLA "7 18.50 €
4 AUFEUDEBOIS N MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO DI PARMA, RUCOLA

BURGER 18.60 € | 1 PENNE BOLOGNESE 17.40€
FAUX-FILET DEBOEUF (+- 320 Gr) 29.50 € TORTELLINI JAMBON & FROMAGE 18.50 €
PATAGONIA, ARGENTINA
ENTRECOTE (+- 300 GR) 33.50 € \ /
PRIME BLACK ANGUS NEBRASKA, US
COTEAL’0S(+- 550cR) BHEN 7~ PLATS PRINCIPAUX =\
ARDENNES, LUXEMBOURG Lo

BOUCHEE A LA REINE"3:>7 26.00 €
FILET DE BOEF (+- 280 cr) 31.50 €
ARDENNES, Luxembourg COLLET DE PORC"3:37 28.50 €

A AVEC FEVES DE MARAIS ET POMMES DE TERRE POELEES

COTE DE PORC™™ (+- 280 cr) 26:90 € | |1 PLANCHETTE ARDENNAISE">57 2850 €
SAUCE MOUTARDE,HARICOTS VERTS ET LARD GRILLE JAMBON D’ARDENNES, PATES, CHARCUTERIE, POMMES FRITES '
SAUCES AU CHOIX T .
BEARNAISE"” , BEURRE MATTRE D’HOTEL? , AUX TROIS POIVRES ESCALOPE VIENNOISE DEPORC"*> 24.50 €
ACCOMPAGNEMENT | gEsi E:;JECE CREME CHAMPIGNONS, POMMES FRITES
POMMES FRITES, OU POMMES DE TERRE GRENAILLES ET LEGUMES

N 7 "\ 7/




_———POISSONS ———_

S

BOISSONS CHAUDES
2\

SAUMON GRILLE"47 28.50 €
EPINARD, POMMES DE TERRE GRENAILLE
TRUITE MEUNIERE DE LA VALLEE 27.00 €
DE L’OUR"*
ET POMMES DE TERRE GRENAILLE

N 7

MENU ENFANT

F ﬂ
CHICKEN NUGGETS"° £ pommes FRITES 9.50 €
FISH & CHIPS '4° 11.80 €
ESCALOPE VIENNOISE DE PORC"37 11.50 €
WITH FRENCH FRIES
PENNE BOLOGNESE"? 10.40 €
PIZZA MARGHERITA "/ 9.50 €
PIZZA Y 11.50 €

N 7/

DESSERTS

F ﬂ
FONDANT AU CHOCOLAT '/ 10.50 €
GLANCE VANILLE “BOURBON”
FEUILLETE AUX POMMES 9.50 €
GLANCE VANILLE
TARTE NORMANDE, CHANTILLY 7.90 €
CHEESE CAKE 8.90 €
DAME BLANCHE"’ 10.50 €
CAFE GLACE" 10.50 €
SORBET CITRON"/ 10.50 €

N /

ALLERGENES (VEUILLEZ DEMANDER A NOTRE SERVEUR

POUR TOUT RENSEIGNEMENT)

'GLUTEN, ZCRUSTACES, *OEUF, “POISSON, SARACHIDES, SOJA,

"LACTOSE, ®NOIX, °CELERI, "MOUTARDE, "SESAME,
BLUPINE, "MOLLUSQUES

"2GULFITES,

FRENCH COFFEE conac 10.00 €
IRISH COFFEE wHiskey 10.00 €
ITALIAN COFFEE amareTTO 10.00 €
VIANDEN COFFEE NuT Liuor 10.00 €
ESPRESSO 3.00 €
CAFE 3.50 €
CAPPUCINO 4.00 €
CHOCOLAT CHAUD 450 €
CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY 530 €
LAIT RUSSE 4.80 €
LATTE MACCHIATO 4,80 €
N\ /
DIGESTIF
SAMBUCCA / AVERNA / LIMONCELLO 6.50 €
JAGERMEISTER / FERNET BRANCA 6.50 €
COGNAC VSOP REMY MARTIN 7.00 €
CALVADOS VSOP DU PAYS D’AUGE 7.00 €
GRAPPA 8.00 €
QUETSCH, LEON BEYER, ALSACE 7.50 €
KIRSCH LEON BEYER, ALSACE 750 €
FRAMBOISE LEON BEYER, ALSACE 750 €
MIRABELLE LEON BEYER, ALSACE 7.50 €
POIRE WILLIAMS 8.50 €
N 7




VINS OUVERTS

CHARDONNAY KONUNGA HILL  25cl
WHITE/RED/ROSE 25cl
WHITE/RED/ROSE 50cl
WHITE/RED/ROSE 11
VINS BLANCS

PINOT GRIS

GRAND PREMIER CRU SCHRAM, LUXEMBOURG

RIESLING BECH-MACHER JONGEBERG
GRAND PREMIER CRU SCHRAM, LUXEMBOURG

GEWURZTRA MINER BESTHAIM
ALSACE, France.

CHABLIS «RESERVE DE VAUDON>
JOSEPH DROUHIN, BEAUNE

BOURGOGNE CHARDONNAY
JEAN-MARC BROCARD, FRANCE

VINS ROSE & PINOT NOIR

BANDOL
DOMAINE TEMPIER

CUVEE PRESTIGE
DOMAINE DE LA SANGLIERE, PROVENCE

PINOT NOIR VIEILLES VIGNES
SAINT ODILE, ALSACE

VINS ROUGE

CABERNET SAUVIGNON
ERRAZURIZ, CHILE

CABERNET SHIRAZ «RAWSONS RETREAT»

CHIANTI CLASSICO

MONTEGROSSI, ITALY

SYRAH PRESTIGE

DOMAINE PREIGNES LE VIEUX PAYS D’0OC
CHATEAU MONTAIGUILLON
SAINT-EMILION, BORDEAUX

CHATEAU PONTAC LYNCH
MARGAUX, BORDEAUX

RICHESSE, LE RICHE
STELLENBOSCH, SOUTH AFRICA

CONDADO DE HAZA
RIOJA, SPAIN

10.50 €

7.90 €
15.50 €
27.90 €
36.00 €

36.00 €

37.00 €

43.00 €

39.00 €

49.50 €

33.50 €

35.00 €

35.50 €

33.00 €
38.50 €

32.50 €

45.00 €

69.00 €

36.00 €

34.00 €

BIERES

CHIMAY

CLAUSTHALER (NON ALCOHOLIC)
DIEKIRCH GRAND CRU
DIEKIRCH PREMIUM

DUVEL

FRANZISKANER 0.5 L.(NON ALCOHOLIC)

FRANZISKANER 0.5 L. WEIZENBIER
HOE GAARDEN

KRIECK

LEFFE BLONDE / BRUNE

CORONA

APERITIFS

AMER PICON AVEC BIERE
APEROLSPRITZ/ HUGO
CAMPARI / CYNAR
CAMPARI ORANGE/ SODA
COUPE CHAMPAGNE
COUPE CREMENT

KIR AU VIN BLANC

KIR ROYAL

MARTINI/PORTO/SHERRY/RICARD

BOISSONS SAN ALCOOL

COCA COLA - LIGHT - ZERO SUGAR
ICE TEA - SPRITE - FANTA

INDIAN TONIC - BITTER LEMON
JUICES

EAU PLATE 0.25 CL.

EAU PLATE 0.50 CL.

EAU GAZEUSE 0.25 CL

EAU GAZEUSE 0.50 CL

SPIRITUEUX

LONGDRINK

GORDON’S GIN

BACARDI

HAVANA 7 ANOS / ANEJO ESPECIAL
VODKA ABSOLUT

J&B

JAMESON

JACK DANIELS

JIM BEAM

GLENFEDDICH 12 YEARS

5.90 €

3.90 €
5.20 €
4.90 €
5.90 €
6.90 €
5.90 €
5.20 €
5.90 €
5.20 €
6.00 €

9.00 €
10.50 €
8.50 €
9.50 €
11.50 €
8.50 €
8.50 €
9.50 €
8.00 €

3.50 €
3.50€
3.50 €
3.80 €
3.50 €
4.90 €
3.50€
4.90 €

9.50 €
8.00 €
8.00 €
9.50 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
10.00 €



¥) THE BUTCHER S DAUGHTER (9%

HOTEL RESTAURANT BRASSERIE TERRASSE
TO SHARE

TRADITIONAL LUXEMBOURGISH STARTER *5:6:8 2150 €
HAM FROM THE ARDENNES AND COLD CUTS FROM OUR DELISTORE “SAVEUR DES ARDENNES”, LOCAL CHEESE
TARTE FLAMBEE 37 17.90 €

CHEESE, BACON AND ONIONS

/= STARTERS / SALADS =\ PIZZAS / PASTA  —\

)

MELON WITH HAM & PORT WINE 17.50 € MARGHERITA 7 14.80 €
MOZZARELLA, POMODORO, BASILICO
BEEF CARPACCIO . : ’
S Lo, UL T oave |1l owvoua 17.30€
FRENCH FRIES AND SALAD AN COURSE ZU. MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, SALAMI PICCANTE, ORIGANO
CHICKEN SALAD 13.50 € FUNGHI E PROSCIUTTO *7 17.30 €
AVOCADO, BACON., TOMATOES, PARMESAN maN course 19.50 € MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, FUNGHI, BASILICO
WARM HONEY-GLAZED GOAT 12,50 € HAWAL ™Y 17.30€
CHEESE SALAD 17:8:10 MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, ANANAS
AN course 18.80 € TONNO E CIPOLLA 147 1730 €
FARMER SALAD 12.50 € MOZZARELLA, POMODORO, BASILICO
BACON, POACHED EGG, TOMATO ,PAN-FRIED MAN COURSE 18.80 €
POTATOES, CROUTONS QUATTRO STAGIONI *7 17.30 €
FALAFEL SALAD 13.00 € MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARICIOFI, PEPERONI
FALAFEL, HUMMUS, SPINACH, ONIONS, TOMATOES  maIN course 18.50 € CALZONE 1730 €
MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO, FUNGHI, BASILICO

\ / QUATTRO FORMAGGI "7 17.30€

GORGONZOLA, TALEGGIO, MOZZARELLA, PARMIGIANO

e MEAT FROM ——m\ 17

2 OUR CHARCOAL GRILL N i\ésxiﬁc&ﬁmorzo, PROSCIUTTO DI PARMA, RUCOLA 180
BEEF BURGER 18.60 € PENNE BOLOGNESE 17.40€
FAUX-FILET DEBOEUF (+- 320 6R) 29.50 € TORTELLINI JAMBON & FROMAGE 18.50 €
PATAGONIA, ARGENTINA
ENTRECOTE (+- 300 6r) 3350 € || N /

PRIME BLACK ANGUS NEBRASKA, US

COTEAL’0S(+- 550cR) ss0el|l L MAIN DISHES =\

ARDENNES, LUXEMBOURG BOUCHEE A LA REINE":3:5.7 26.00 €

F”_ET DE BOEF (+_ 280 GR) 31 50 € PASTRY BOWL WITH CHICKEN AND MUSHROOM SAUCE

ARDENNES, Luxembourg ' “JUDD MAT GAARDEBOUNEN,,1’3’5’7 28.50 €
TRADITIONAL LUXEMBOURGISH DISH:STEW OF

COTE DE PORC7-10 (+- 280 GR) 26.90 € SMOKED PORK WITH GARDEN BEANS AND

SAUCEMOUTARDE, HARICOTS VERTSETLARDGRILLE REGIONAL PLATE 327 28.50 €
HAM FROM THE ARDENNES, SELECTION OF PATES, COLD CUTS,

SAUCES AU CHOIX FRENCH FRIFS AND SALAD

BEARNAISE!7 , BEURRE MAITRE D’HOTEL , AUX TROIS POIVRES’ WIENER SCHNITZEL "357 24.50 €

ACCOMPAGNEMENT WITH MUSHROOM SAUCE, FRENCH FRIES AND SALAD

POMMES FRITES, OU POMMES DE TERRE GRENAILLES ET LEGUMES \ /

4




S

GRILLED SALMON"47 28.50 €
SPINACH, OVEN-BAKED POTATOES
TRADITIONAL TROUT FROM THE “OUR” 27.00 €
VALLEY "4
WITH POTATOES
N 7
_—  KIDSMENU ——
CHICKEN NUGGETS"> WiTH FRENCH FRIES 9.50 €
FISH & CHIPS 43 11.80 €
WIENER SCHNITZEL 37 wirH FReNCH FRIES 11.50 €
PENNE BOLOGNESE"? 10.40 €
PIZZA MARGHERITA "7 9.50 €
PIZZA 7 11.50 €
7/
/_,— DESSERTS ﬁ—\
MELTING CHOCOLATE CAKE '/ 10.50 €
VANILLA ICE-CREAM “BOURBON”
APFELSTRUDEL 9.50 €
VANILLA ICE-CREAM
APPLE PIE & WHIPPED CREAM 7.90 €
CHEESE CAKE 8.90 €
HOT CHOCOLATE FUDGE SUNDAE "7  10.50 €
ICED COFFEE "/ 10.50 €
LEMON SORBET "/ 10.50 €
PEER LIQUOR “BON PERE”
N /

ALLERGEN (PLEASE ASK YOUR WAITER FOR ANY ADVICE)

'GLUTEN, ZSHELLFISH, 3EGG, “FISH, *PEANUTS, °SOYA,

"LACTOSE, ®NUT, °CELERY, ™MUSTARD, "SESAME, ™SULFITES,

BLUPINES, "“MOLLUSC

HOT DRINKS

~\

FRENCH COFFEE coenac 10.00 €
IRISH COFFEE wHiskey 10.00 €
ITALIAN COFFEE AmaReTTO 10.00 €
VIANDEN COFFEE NuT LIQUOR 10.00 €
ESPRESSO 3.00 €
CAFE 3.50 €
CAPPUCINO 4.00 €
HOT CHOCOLATE 450 €
HOT CHOCOLATE WITH CREAM 5.30 €
LAIT RUSSE 4.80 €
LATTE MACCHIATO 4.80 €
AN /
F DIGESTIFS %\
SAMBUCCA / AVERNA / LIMONCELLO 6.50 €
JAGERMEISTER / FERNET BRANCA 6.50 €
COGNAC VSOP REMY MARTIN 7.00 €
CALVADOS VSOP DU PAYS D’AUGE 7.00 €
GRAPPA 8.00 €
QUETSCH, LEON BEYER, ALSACE 7.50 €
KIRSCH LEON BEYER, ALSACE 7.50 €
FRAMBOISE LEON BEYER, ALSACE 7.50 €
MIRABELLE LEON BEYER, ALSACE 7.50 €
POIRE WILLIAMS 8.50 €
N /




WINE / OPEN
CHARDONNAY KONUNGA HILL 25cl

WHITE/RED/ROSE 25cl
WHITE/RED/ROSE 50cl
WHITE/RED/ROSE 11
WHITE WINE

PINOT GRIS

GRAND PREMIER CRU SCHRAM, LUXEMBOURG

RIESLING BECH-MACHER JONGEBERG
GRAND PREMIER CRU SCHRAM, LUXEMBOURG

GEWURZTRA MINER BESTHAIM
ALSACE, France.

CHABLIS «RESERVE DE VAUDON>
JOSEPH DROUHIN, BEAUNE

BOURGOGNE CHARDONNAY
JEAN-MARC BROCARD, FRANCE

ROSE & PINOT NOIR WINE

BANDOL
DOMAINE TEMPIER

CUVEE PRESTIGE
DOMAINE DE LA SANGLIERE, PROVENCE

PINOT NOIR VIEILLES VIGNES
SAINT ODILE, ALSACE

RED WINE

CABERNET SAUVIGNON
ERRAZURIZ, CHILE

CABERNET SHIRAZ «RAWSONS RETREAT>»

CHIANTI CLASSICO
MONTEGROSSI, ITALY

SYRAH PRESTIGE

DOMAINE PREIGNES LE VIEUX PAYS D’0OC
CHATEAU MONTAIGUILLON
SAINT-EMILION, BORDEAUX
CHATEAU PONTAC LYNCH
MARGAUX, BORDEAUX
RICHESSE, LE RICHE
STELLENBOSCH, SOUTH AFRICA
CONDADO DE HAZA

RIOJA, SPAIN

10.50 €

7.90 €
15.50 €
27.90 €
36.00 €

36.00 €

37.00 €

43.00 €

39.00 €

49.50 €

33.50 €

35.00 €

35.50 €

33.00 €
38.50 €

32.50 €

45.00 €

69.00 €

36.00 €

34.00 €

BEERS

CHIMAY

CLAUSTHALER (NON ALCOHOLIC)
DIEKIRCH GRAND CRU
DIEKIRCH PREMIUM

DUVEL

FRANZISKANER 0.5 L.(NON ALCOHOLIC)

FRANZISKANER 0.5 L. WEIZENBIER
HOE GAARDEN

KRIECK

LEFFE BLONDE / BRUNE

CORONA

APERITIFS

AMER PICON AVEC BIERE
APEROLSPRITZ/ HUGO
CAMPARI / CYNAR
CAMPARI ORANGE/ SODA
COUPE CHAMPAGNE
COUPE CREMENT

KIR AU VIN BLANC

KIR ROYAL

MARTINI/PORTO/SHERRY/RICARD

SOFT DRINKS

COCA COLA - LIGHT - ZERO SUGAR
ICE TEA - SPRITE - FANTA

INDIAN TONIC - BITTER LEMON
JUICES

STILL WATER 0.25 CL.

STILL WATER 0.50 CL.

SPARKLING WATER 0.25 CL
SPARKLING WATER 0.50 CL

SPIRITS

LONGDRINK

GORDON’S GIN

BACARDI

HAVANA 7 ANOS / ANEJO ESPECIAL
VODKA ABSOLUT

J&B

JAMESON

JACK DANIELS

JIM BEAM

GLENFEDDICH 12 YEARS

5.90 €

3.90 €
5.20€
4.90 €
5.90 €
6.90 €
5.90 €
5.20 €
5.90 €
5.20 €
6.00 €

9.00 €
10.50 €
8.50 €
9.50 €
11.50 €
8.50 €
8.50 €
9.50 €
8.00 €

3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.80 €
3.50 €
4.90 €
3.50 €
4.90 €

9.50 €
8.00 €
8.00 €
9.50 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
10.00 €



